RG-350/MN

Maquina de preparar vegetais com alavanca manual -
monofasico

1000 refei¢bes/dia.

Corta em fatias e cubos, fragmenta, rala e/ou corta em palitos todo o tipo de vegetais, pao
duro, queijos, nozes, cogumelos, etc. Enorme variedade de discos e grelhas.

Volume do alimentador: 5.7 |.

Alavanca em forma oval “Hallde Ergoloop” posicionada em torno da cabeca cilindrica,
possibilita o processamento dos alimentos de forma ergondmica, conseguindo preparacdes
mais faceis, mesmo de produtos mais volumosos que requeiram pressao adicional, tais
como repolho, cenouras, queijo, etc.

Tubo de alimentagéo para um corte orientado e continuo de pepinos, alho francés, etc.
Tém espaco suficiente a frente para colocar um tabuleiro GN1/1 num balcdo de 575 mm,
estando assim a maquina sempre na posi¢éo correcta.

Funcéo automatica start/stop para uma alimentagdo mais rapida e segura.

Pega na parte posterior e gripe na saida que permitem mover/transportar a maquina de
forma segura e facil.

Materiais: Corpo da maquina e cabeca de alimentagdo em aluminio.

Baixo ruido Transmisséo por engrenagem.

LPH 325x540x735 mm
Capacidade até 12 kg/min
Velocidade 360 rpm

Poténcia 0.75 kW
Voltagem 230V/1/50Hz
Peso 32 kg
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